


STARTERS

Beef Tartare 	 € 28,00 
Trüffelcreme, Schnittlauchöl, Eigelbcreme 
Truffle cream, chive oil, egg yolk cream

Gebeizter Saibling	 € 21,00 
Ponzu, Gurke, Radieschen 
Cured char, ponzu, cucumber, radish

Oktopus	 € 26,00 
Harissa, Zuckerschoten, Mais, Süßkartoffelpüree,  
BBQ-Creme 
Octopus, harissa, sugar snap peas,  
corn, sweet potatoe purée, BBQ cream

Kleiner grüner Salat, Balsamico	 € 8,50 
Small green salad, balsamico

SOUP

Gelbe Thai Currysuppe	 € 13,60  
mit Tempuragarnele  
Yellow thai curry soup with tempura scampi

PASTA

Trüffel-Tagliolini	 € 26,00 
mit schwarzem Trüffel  
Truffle tagliolini with black truffle 
Mehr Trüffel gewünscht? Want more truffle? 
+ schwarzer Trüffel black truffle € 9,00/g  
+ weißer Trüffel white truffle € 18,00/g

Crab Pasta	 € 31,00 
Nordseekrabben, Lauch, Yuzuschaum 
North Sea crab, leek, yuzu foam

Kürbisravioli 	 € 26,00 
Salbei, Butter, Pecorino 
Pumpkin ravioli, sage, butter, Pecorino

MEAT

Geschmorte Rinderbacken 	 € 41,00 
Selleriepüree, Mini-Gemüse, Rotweinjus 
Braised beef cheeks, mini vegetables, 
celery purée, red wine jus

Schweinebauch „Bistro Style“ 	 € 36,00 
Pak Choi, Serviettenknödel, Soyasud 
Pork belly “bistro style”, pak choi,  
bread dumpling, soy broth

Double Smashed Burger	 € 26,00 
Brioche-Bun, 100 % saftiges Rindfleischpatty, Tomaten, 
Eisbergsalat, Rucola, Speck, Gruyère Käse, Schmorzwie-
bel, Salatgurke, Pommery Senfsauce und Pommes frites 
Brioche-bun, 100 % juicy beef patty, tomatos, lettuce, 
rocket salad, bacon, Gruyère cheese, caramelized onions, 
cucumber, Pommery mustard sauce and French fries



CLASSIC

Wiener Schnitzel
vom Schwein of pork	 € 26,00

Original vom Kalb original of veal	 € 36,00 
mit Petersilerdäpfel ODER Pommes Frites, 
Preiselbeersauce, Zitrone 
with parsley potatos OR French fries,  
cranberry sauce, lemon

FISH

Saiblingsfilet 	 € 38,00 
aus Österreich, Wurzelgemüse,  
Gnocchi, Misoschaum 
Fillet of char from Austria, root  
vegetables, gnocchi, miso foam

DESSERTS

Crème Brûlée	 € 12,00

Affogato al Caffè	 € 7,50 
Vanilleeis, Espresso 
Affogato al caffè, vanilla ice cream, espresso

Schokoladenauflauf	 € 13,90 
von der Valrhonaschokolade  
mit flüssigem Kern, Himbeersorbet 
made with Valrhona chocolate  
with a warm molten center, raspberry sorbet


